
CM. HOSTELERIA C.B.  

RESTAURANTE CLUB ASLAND  

TFNO: 957 250 891  

AÑO 2.011 

MENU N° 3 INICIAMOS EL BANQUETE CON 

ENTRANTES (PLATOS PARA 4 PERSONAS) 

PATATAS FRITAS, ALMENDRAS GRANAINAS, JAMÓN Y QUESO DEL VALLE 

DE LOS PEDROCHES. 
 

CONTINUAMOS CON  (PLATOS PARA 4 PERSONAS) 
BERENJENAS FRITAS O A LA MIEL CROQUETAS CASERAS 
DE LA ABUELA. 
 

DE PRIMERO LE SERVIMOS  (PARA 4 PERSONAS) 
FUENTE DE MARISCO COMPUESTA DE GAMBAS Y LANGOSTINOS SOBRE LECHO 
DE JULIANA FRESCA. 
 

DE SEGUNDO PLATO LE SERVIMOS EN SU MESA (A ELEGIR UNO) -MERO A LA 
MARINERA 
- PEZ ESPADA A LA PLANCHA O EN SALSA DE PUERROS 
- LOMITOS DE MERLUZA A LA VIZCAINA 
- REVUELTO DE CHAMPIÑÓN, SETAS Y GAMBAS. COMO 

ENTREPLATO  
SORBETE DE LIMÓN O MANDARINA 
 

DE TERECER PLATO LE SERVIMOS EN SU MESA (A ELEGIR UNO) 

- SOLOMILLO DE CERDO A LAS TRES SALSAS ACOMPAÑADO DE 
PATATAS A LO POBRE Y PISTO MANCHEGO. 

- CARRILLADA IBERICA EN SALSA ACOMPAÑADA DE PATATAS A 
LO POBRE. 

 

PARA FINALIZAR  
CAFÉ Y TARTA 

 

ACOMPAÑAMOS ESTE BANQUETE CON  
CERVEZA, REFRESCOS, VINO BLANCO FILIGRANA DE BODEGAS SAN RAFAEL, 
AGUA MINERAL Y TINTO RIOJA. 

 

P.V.P. 41 € ii 
 

NOTA. La empresa se reserva el derecho de modificar los menús y tarifas sin previo aviso, a 
excepción de los ya contratados, que surten efecto con el pago del 30 % de anticipo. 


